Tageskarte, Mittwoch 12. November 2025

Unser Mittagsmenii: € 15,00
Rindssuppe mit Tiroler Knoderl
Geschnetzeltes vom Junghuhn in pikanter Currysauce mit Butterreis
Mini-Bananensplit mit Schlag

Fleischlose Alternative zur Menii-Hauptspeise
Pikante Nudelpfanne mit Gemiise / Tomatensauce / kleiner Salat
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Herzlich willkommen zur Ganshwvoche &

kulinarischer Einstieg und Suppen

w Frische glasierte Ganslleber / Apfelspalten / bunte Blattsalate € 13,80
kleine Portion € 9,50

In Olivenol und Knoblauch gebratene Garnelen / bunte Blattsalate /
frischer, gehobelter Parmesan 4 Stiick € 11,60 6 Stiick € 15,60

2 Stiick hausgemachte Friihlingsrollen (Garnelen) / kleine Salatgarnitur /
zweilerlei Asia Saucen € 9,60

& Gebundene Ganslsuppe mit Einlage / Obershaube / Brotwiirferl € 6,80

¥ Klare Ganslsuppe mit Butternockerl und Gemiisestreifen € 5,20

= Rindssuppe mit hausgemachtem Kaspref3knodel € 7,00

Suppe mit Sinn (von diesen Suppen geht 1 Euro an die Flachgauer Tafel

Rahmsuppe vom frischen Kiirbis / Kerne und Kernol € 7,60

Rindssuppe mit gekochtem Leberknodel € 6,20

Gemiise - und Salatvariationen
Gebackenes Kiirbis-Cordon-bleu (ohne Schinken) / Sauerrahmdip / Kartofferl € 13,80
3 Stiick Spinatkrusterl / leichte Gorgonzolarahmsauce € 14,20

Gebratener Ziegenkdse mit Honig iiberbacken /
Kleine Salatgarnitur € 12,80 kleine Portion € 8,80

sSalatteller ,,Fitness “Junghiihnerfilet in dreierlei Kruste (Mandel, Sesam, Kiirbis) /
frische bunte Blattsalate € 13,60

hausgemachter Melissensirup mit Soda- oder Granderwasser
0,25lt € 3,50 o0,5lt € 5,00




frisch kocht schmeckts am besten
(fast alle Gerichte servieren wir Ihnen gerne als kleine Portion)

Frisch gebratenes Mostviertler Weidegansl
vom Meierhof in Stadt Haag / Natursaftl mit Serviettenknodel /
hausgemachtem Apfel-Rotkraut / Preiselbeeren

Portion Gansl € 36,40 kleine Portion € 28,40

Geschnetzelte Ganslleber / mit frischen Apfelspalten /
Majoransaftl / Butterreis / Preiselbeeren € 23,50

Ganslherz in leichter Rahmsauce / Butterreis / Preiselbeeren € 19,00

Streifen von der gerdaucherten Gansebrust / feine Spaghettini /
leichte Krduter-Rahmsauce / kleiner Blattsalat € 19,80

Ganslgrostl im Reindl serviert / Spiegelei / frische Blattsalate € 17,50

Weinempfehlung zum Gansl: der Junge Waldschiitz 2025
(gemischter Satz aus Rivaner, GV, Muskateller, Friihroter Veltliner) 1/81 € 3,90
Weingut Waldschiitz, Sachsendorf 0,751 € 22,60

von osterreichischen Tieren (geboren, aufgewachsen, geschlachtet)
Zweierlei Filet’s von frischen Fuschlsee-Fischen (Saibling / Forelle)
in wiirziger Knoblauchbutter gebraten / Petersilkartofferl / Blattsalate € 24,00
Gekochter magerer Bio-Tafelspitz / Rostkartofferl / Blattspinat / Apfelkren € 22,80

Wiener Schnitzel im Butterschmalz gebacken / Petersilkartofferl / Preiselbeeren

vom Schwein € 15,80 von der Edel Pute € 18,30
Gebackenes Surschopfschnitzerl / Erddpfel-Gurken-Salat / Preiselbeeren € 16,80
Filetspitzen vom Schwein / frische Krduterseitlinge / Rahmsauce / Butternudeln € 22,20

»Neuwirt Grillteller”" Schweins Kotelette und Medaillon /
Putenschnitzerl / frisches Gemiise / Basmatireis / Pommes frites € 19,60

»Salzburger Schnitzerl“ vom Schwein (mit pikanter Pilz-Krduter-Fiille) /
Butterreis / Preiselbeeren € 18,50

Gemischter Innviertler Knodelteller ( 2 Speck / 2 Grammel / 2 Haschee)
hausgemachtes Sauerkraut / Bratensaft € 14,00




Brot /Jause / Salate (auf Wunsch mit Kernol)

Im unserem Haus ist es Tradition, Dampflstangerl zu servieren,
diese sind bei Verzehr zu bezahlen

Dampflstangerl € 1,70 Semmel € 1,20 Scheibe Schwarzbrot € 0,60

Siidtiroler Schiittelbrot handgeschiittelt 100gr. € 3,50 3er Pack € 10,00

Speckplatte / frischer Kren / Butter / Senf € 9,40

Essigwurst von der Knacker / Zwiebel € 8,00

Gemischter Salat oder Blattsalat (-0,30€)
klein € 4,50 / mittel € 5,50 /grofi € 7,00
dazu hausgemachtes Dressing / Essig Ol / Joghurt

Erdapfel-Vogerl-Salat € 7,00

Hausgemachte Dessert’s

»Hauspalatschinke*
mit Vanilleeis, hausgemachten Marillenroster und Schlag € 6,60

Panna cotta / warme Waldbeeren / im Glas serviert € 7,60

»,Nockerl-Duett*
(Schokomousse und Topfennockerl) /Fruchtspiegel / Beeren / Schlag € 7,60

Baileys-Schoko-Mousse / frische Friichte / Schlag € 7,60
Maroninudeln / warme Waldbeeren / Schlag € 7,60
Stanitzerl mit Vanilleeis / frische Friichte / Schlag € 7,60

Verkiihlter Mohr im Hemd
Vanilleeis / hausgemachter Schokosauce / Schlag € 7,60

Malakofftorte € 5,20

Informationen iiber Zutaten in unsren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
auslosen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeitern!




